CISTOTA PRACOVISKA

Cistota a organizacia pracoviska na zadiatku

EUBOCUP 2024
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ESPRESSO
Technickda zruénost

Preplachnutie hlavy kdvovaru

Vycistenie portafiltru (Cisty a suchy) pred mletim/davkovanim

Akceptovatelné plytvanie pri mleti

Konzistentné/rovnomerné davkovanie a utladenie

Cisty portafilter pred extrakciou (uskd a okraj filtra)

Nasadenie a okamZita extrakcia 1. extrakcia | 2. extrakcia
Cas extrakcie (akceptovatelny rozdiel medzi 1. a 2. extrakciou st 3 sekundy) Cas:

Max. pocet bodov: 17 I

CAPPUCCINO

Technicka zruénost 0-6 ano nie

Preplachnutie hlavy kavovaru

Vycistenie portafiltru (Cisty a suchy) pred mletim/davkovanim

Akceptovatelné plytvanie pri mleti

Konzistentné/rovnomerné davkovanie a utlacenie

Cisty portafilter pred extrakciou (uskd a okraj filtra)

Nasadenie a okamZita extrakcia 1. extrakcia |2. extrakcia

Cas extrakcie (akceptovatelny rozdiel medzi 1. a 2. extrakciou su 3 sekundy) Cas:
Milieko

Prazdne a Cisté konvicky na zaciatku

Odpustenie horucej pary z trysky pred spefiovanim

Ocistenie trysky po speriovani

Odpustenie hordcej pary z trysky po spenovani

Akceptovatelné mnozstvo mlieka v konvicke na konci (max. 1 cl)

Max. pocet bodov: 22 I

Espresso Martini
Technickd zruénost 0-6 ano nie

Preplachnutie hlavy kavovaru

Vycistenie portafiltru (Cisty a suchy) pred mletim/davkovanim

Akceptovatelné plytvanie pri mleti

Konzistentné/rovnomerné davkovanie a utladenie

Cisty portafilter pred extrakciou (uskd a okraj filtra)

Nasadenie a okam?Zitd extrakcia 1. extrakcia | 2. extrakcia

Cas extrakcie (akceptovatelny rozdiel medzi 1. a 2. extrakciou st 3 sekundy) |cas:

Praca s barmanskym inventarom (Sejker, sklo, lad)

Rovnaka hladina napoja v pohéroch

Max. pocet bodov: 24

TECHNICKE HODNOTENIE 0-6 ano nie

Cistota pracoviska na konci

Cisté portafiltre na konci

Hygienické pouZivanie utierok

DodrZiavanie hygieny pocas vystupenia

Organizacia pracovnej plochy pocas vystupenia

Profesionalita a plynulost pri praci

Max. pocet bodov: 21




ESPRESSO

Crema/pena - konzistencia

Chutova vyvazenost (harmonia medzi sladkym/kyslym/horkym)
Zmyslové vyvazenost (chut plna/zaoblena/makka)

Spravna volba $alky

Servis s prislusenstvom (lyZicka, cukor, voda)

Max. pocet bodov: 39

CAPPUCCINO
Vizudl
farebna kombindcia mlieka a kavy, kontrast, symetria, lesklost peny

Zmyslova vyvazenost

teplota, harmdnia medzi mliekom a espressom, texttra mlie¢nej peny

Spravna volba salky
Servis s prislusenstvom (lyZicka, cukor, voda)

Max. pocet bodov: 32

ESPRESSO MARTINI
Prezentacia

Spréavna volba skla

DodrZanie receptury

Vizual

Chutova vyvazenost

Max. pocet bodov: 26

VYSTUPOVANIE BARISTU
Prezentacia, informacie, iniciativa
Profesionalita, spravnost servisu
Vhodnost oblecenia

Max. pocet bodov: 13

CELKOVY DOJEM

Celkovy dojem , koreldcia medzi kvalitou napojov a vystupovanim

Max. pocet bodov: 24

EUBOCUP 2024
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